Shape your appetite!

'; Verkleben Sie Ihre abzuformen Gegenstand auf eine flache,
ebene Oberflache. Hierzu konnen Sie Klebstoff, Schokolade,
Butter oder andere Klebematerialien benutzen. Bitte achten
Sie darauf dass das Silikon nicht irgendwo rein flieBen kann.
Platzieren Sie jetzt eine Formbaukasten rund um das
verklebte Teil (Figur 1).

N

Vermischen Sie sorgfaltig die A und B Komponenten mit
einer Mischungsverhdltnis von 1:1 (Figur 2).

- Giel3en Sie die gemischte Silikone in den Kasten. Versuchen
Sie mit einem dinnen Strahl zu gieBen und auf eine Stelle
damit Luftblasen keine Chance bekommen.Bedecken Sie das
ganze Teil und achten Sie darauf dass Sie fertig sind bevor
die Topfzeit von 40 Minuten vorbei ist (Figur 3).

4 Die Form muss jetzt 2 Stunden aushérten, erst dann kann
man sie rausholen (Figur 4). Die Lehre Form jetzt eine
Stunden im Ofen legen damit alle Gberflissige Materialien
verdampfen.Waschen Sie jetzt die Form und spilen Sie diese

grindlich ab mit Wasser und Sie sind fertig!

- Benutzen Sie eine Schale (z.B. so wie fiir die Mikrowelle) wenn Sie keine Lust haben selber eine Kasten zu basteln.
- Mischungsverhaltnis (Volume oder Masse) genau beachten. Nicht mehr als 3% abweichen.

- Wenn man sicher sein mochte dass man gut gemischt hat, kann man die gemischte Silikone In einer neuen Topf
nochmal vermischen.

Siliconen culinair harten aus durch Additionsvernetzung mit einem Platinum Harter (Komponente B). Diese Silikone
sind in Ubereinstimmung mit den FDA Vorschriften beziiglich Produkten fiir Lebensmittel. Bitte besuchen Sie den
Webseite www.siliconenculinair.com fiir weitere Informationen.
Bitte achten Sie: Nur die Vollig ausgehértete und ausgedampfte Silikone dirfen mit Lebensmittel in Berlihrung kommen.
- Man soll die Silikone nicht Giber 280 °C oder unter -40 °C verwenden. Wir raten eine maximale Backtemperatur

von etwa 240 °C . Die Form darf das Heizelement nicht berthren.
- Benutzen Sie eine Ofenschale um die Stabilitat der Form zu verbessern.
- Sie kdnnen z.B. Spielzeug, Niisse, Steinen, Teig, Plastilin usw. abgieBen. Achten Sie darauf das Sie keine Materialien
mit Poren benutzen (also auch kein Papier oder Stoff) und wenn doch, bitte dichten Sie diese Poren.
- Materialien mit Metallsalz, Schwefel oder Aminogruppen (So wie Zwiebeln oder Knoblauch) zerstéren das
Aushértungsprozess und soll man nicht benutzen. Machen Sie das Teil und die Gie8kasten griindlich sauber und trocken.
Uberpriifen Sie mit einem kleinen bisschen Silikon ob es aushértet.

Viel Erfolg!

www.siliconenculinair.com Hergestellt durch Nedform in den Niederlanden.

DIE ANGABEN IM DIESEM BLATT SIND S0 KOMPLETT WIE MOGLICH. DIE GEGEBENEN ARBEITSBEDINGUNGEN DES
BEMUTZERS EMTZIEHEN SICH JEDOCH UNSERER KEMMTHIS UMD KONTROLLE. DER BEMUTZER IST FUR DIE EINHALTUNG ALLER
MOTWENDIGEN GESETZLICHEN BESTIMMUNGEN UERANTWORTLICH.BITTE LESEN SIE DIE SICHERHEITSDATEN ALF DER HINTERSEITE.



